
CORTAZZONE
DOMENICA 1 DICEMBRE

ore 9,00 

Apertura della Fiera
e allestimento bancarelle

ore 10,00

Esposizione dei tartu�  
presenterà l’evento Marco Zeta

ore 12,00

Premiazione delle diverse Categorie
Assegnazione premio speciale
“Edoardo Cerruti”
QUINTA EDIZIONE

ore 13,00  Nei locali riscaldati

Pranzo della Fiera
Prenotazione obbligatoria

335.8048596
0141.995324
N.B.: Le prenotazioni dovranno essere confermate trami-
te l’acquisto del buono per il pranzo entro le ore 11,30 
del giorno della manifestazione. Successivamente a tale 
orario non si garantirà il rispetto delle prenotazioni.

Per tutta la giornata
intrattenimento del Gruppo Folcloristico 

“I PIEMONTEIS”

Nel pomeriggio
rievocazione di arti marziali storiche
a cura del gruppo

“ASD IL CONTEMEZZOCUORE”

(ASTI)

PRO LOCO CORTAZZONESE

Nei locali riscaldati

Pranzo della FieraPranzo della Fiera
Prenotazione obbligatoria

N.B.: Le prenotazioni dovranno essere confermate trami-
te l’acquisto del buono per il pranzo entro le ore 11,30 
del giorno della manifestazione. Successivamente a tale 

MENÙAffettati misti locali
Carne cruda con tartufo

Robiola di Cocconato con tartufo

Cotechino con purè
Tagliatelle all’uovo con tartufo

Brasato al barbera con contorni
Torta di nocciole con zabaione

Frutta di stagioneCaffè e grappa
ViniBarbera - Chardonnay docCosto del pranzo 38,00 €

Carne cruda con tartufo

Robiola di Cocconato con tartufo

Cotechino con purè
Tagliatelle all’uovo con tartufo

Brasato al barbera con contorni
Torta di nocciole con zabaione

20a Fiera 
Regionale

del Tartufo
30 Novembre

1 Dicembre 2024

PROLOCO  CORTAZZONESE

CENA CON
MENÙ ALLA CARTA

 CON SERVIZIO
AI TAVOLI

PRESSO
LA POLISPORTIVA RISCALDATA

20ª  FIERA DEL TARTUFO
SABATO 30 NOVEMBRE 2024
DALLE ORE 19.00

LINGUA IN SALSA Euro 5,00

CROSTINI AL TARTUFO » 4,00

UOVA AL TEGAMINO CON TARTUFO » 6,00

TRIS DI TOMINI » 4,00

CARNE CRUDA CON CHAMPIGNONS » 5,50

CARNE CRUDA CON TARTUFO » 7,50

SALAMINO CON CRAUTI » 5,00

TRIPPA E FAGIOLI » 5,00

TAGLIATELLE ALL’UOVO CON TARTUFO » 6,00

PERE SPEZIATE AL VINO » 3,50

TORTA DI NOCCIOLE CON ZABAIONE » 4,50

ZABAIONE   con Biscotto » 3,00

VINO ROSSO E BIANCO SFUSO 

VINO BOTTIGLIA                  

ACQUA - BIBITE IN LATTINA 

CAFFÈ - CIOCCOLATA - VIN BRULÈ - BEVANDE CALDE

TAGLIATELLE ALL’UOVO CON TARTUFO » 6,00

PERE SPEZIATE AL VINO » 3,50

TORTA DI NOCCIOLE CON ZABAIONE » 4,50

ZABAIONE   con Biscotto » 3,00

VINO ROSSO E BIANCO SFUSO 

VINO BOTTIGLIA                  

ACQUA - BIBITE IN LATTINA 

CAFFÈ - CIOCCOLATA - VIN BRULÈ - BEVANDE CALDE

TORTA DI NOCCIOLE CON ZABAIONE » 4,50

ZABAIONE   con Biscotto » 3,00

VINO ROSSO E BIANCO SFUSO 

VINO BOTTIGLIA                  

ACQUA - BIBITE IN LATTINA 

CAFFÈ - CIOCCOLATA - VIN BRULÈ - BEVANDE CALDE

La  serata
sara'  allietata  da

Marco Zeta
e

Veronica Cuneo                                               


